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Nous sommes dans le centre-ville d
Clermont-Ferrand, a quelques metres d
la cité judiciaire. Les murs en briques, I§

chaises couleur camel et les tableat

drartistes locaux donnent un coté tr

immense ardoise ou sont inscrits |
menus. Des petits rongeurs, clin d'oa
sympathique au nom de l'établissemen
tronent également dans la sall

g
i
il
Ouvert

lundi et mardi, et du jeudi

au samedi, midi et soi

Benoit Piedpremier est originaire de
la région de Riom. Il a fait son
apprentissage a 'Hotel du Commerce
de Volvic. Puis direction Paris, ou il a
commencé comme commis dans un
restaurant un macaron au

Michelin, avant de partir a
La Turbie, prés de
Monaco, en tant que
chef patissier puis
sous-chef aupres

du doublement
étoilé Bruno

Cirino. Il a décidé,
au début des

courgettes cuisinées, un artichaut poivradi
a la barigoule avec un beurre de parmesal
une sardine farcie a la ricotta en escabéchi
Mais Benoit Piedpremier a souhaité aus
proposer une autre facette de sa cuising

en mettant par exemple au mer
(avec interdiction de les enleval
des ris de veau aux morilles,
pioche aussi dans son jardin
son verger, entretenu par S0

sa carte. Potimarron, panal
blettes, tomates, basill
romarin, carottes... b

années 2010, de
revenir dans sa
région natale et
d’ouvrir son propre
restaurant. |l a repris
L'Ecureuil, en lui donnant
une nouvelle destination.

mille-feuille, qui se décline selt
les saisons. Nous aimons beaucou

les desserts, tres bien exécutés, comim
cette panacotta a la fraise

. _ o priori simple, mais avec
' Le mille-feuille caramélise petit truc en plus : des frals
aux framboises fraiches fraiches et des pistachie

concasson

L'ADDITION

Formule du midi (entrée+plat+dessert) a 18,50 €,
menu du soir & 34 €, possibilité de prendre a la carte midi et soir.




